
 

 

 

  

 
SHAYS FLAT VINEYARD 

PYRENEES CABERNET SAUVIGNON 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Colore rosso granato scuro. Al naso è un tripudio di note di mora, 

ribes rosso e nero, prugna, spezie e scatola di sigari. Al palato 

spiccano frutti scuri e spezie: i tannini sono carnosi ed elastici e il 

corpo è medio/pieno. 

 

DOMAINE TOURNON 
VICTORIA / AUSTRALIA 

 

VINIFICAZIONE  

L’uva viene diraspata e 

trasferita in una vasca di 

cemento. In pochi giorni 

la fermentazione parte 

con lieviti indigeni. Per 5/6 

settimane ci sono 

rimontaggi 2 volte al 

giorno, per massimizzare 

la polimerizzazione dei 

tannini, il tutto a una 

temperatura controllata 

di 28/32°. 

 

AFFINAMENTO 

Una parte del vino affina 

in botti di rovere (40% 

nuovo) per circa 10 mesi. 

VITIGNO 
100% Cabernet Sauvignon 

 

GRADO ALCOLICO 
14% 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Un mix di terra rossa, scisto, 

quarzo e argilla. 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
16/17°C 

 

ZONA DI PRODUZIONE 
Pyrenees, Victoria, Australia 

ABBINAMENTI 
Si abbina perfettamente a carni alla griglia e formaggi a 

pasta molle. 


